Scolaires - Groupe C OCEANE

DE RESTAURATION
PARTAGE

Semaine 9 du lundi 24 février au vendredi 28 février 2025
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Salade brésilienne

Salade verte, coeur de palmier, avocat, citron, miel
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Roulé au fromage

Nuggets de blé + dosette de

ketchup

Petits pois

Emmental

Fruit de saison
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MERCREDI

Salade lorette

Mache, betterave

Plat élaboré par nos chefs

Semaine 10 du lundi 3 mars au vendredi 7 mars 2025
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Poélée de legumes

Carottes, choux fleurs, courgettes, brocolis
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Demi pamplemousse

Brandade de poisson *

Plat complet

Buchette de cheéevre

Purée de pomme banane

Produit Bleu Blanc
Coaur

péche durable
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Scolaires - Groupe C OCEANE

DE RESTAURATION
PARTAGE

Semaine 11 du lundi 10 mars au vendredi 14 mars 2025
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Semaine 12 du lundi 17 mars au vendredi 21 mars 2025
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Semaine 13 du lundi 24 mars au vendredi 28 mars 2025
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LUNDI

Salade coleslaw

Chou blanc, carottes
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Semaine 14 du lundi 31 mars au vendredi 4 avril 2025
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Salade carmen

Riz, poulet, poivrons, petits pois, estragon
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