Restaurant scolaire OCEANE
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Drorigine 100% Irangaise, lowtes nos viandes sont issues d'élevages régionaux ef d'éleveurs qui complent parmi tes meillewrs producteurs de viande frangaise. En cas e ruplure, nous nous fournissons auprés de producteurs Eurcpsens

[Allemagne, Espagne, Pologne} pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservans Jo droit de modifier cerlaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous liendrons informé par mall. Merci pour volre compréhansion.
« Conformement & I'Articla R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale mst & disposition un repas sans les 14 allergénes a declaration obfigatoire qui s'intégre dans fe disposilif déployé par vatre élablissement, Marci d'orienter toute

personne infdressee vers volre service de restavralion pour on béndficier. »




