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Jambon grill sauce

Restaurant scolaire

Semaine 25 du lundi 17 juin au vendredi
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Produit Bleu Blanc

@ péche durable

D'origine 100% frangaise, foutes nos viandes son! issues d'dlevages régionaux et d'éleveurs qui complent parmi les meillsurs producieurs de viande frangaise. £n cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producleurs Europdens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la conlinuitd du menu. En cutre, nous nous reservons fe droif da modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour volre compréhension,

« Conformément & I'Adicle R412-15 du code de fa consommalion, 1a cuisine centrale mef & disposition un repas sans les 14 aflergénes a déclaration cbligatoire qui s'inlégre dans le disposilif dépioyé par votre élablissement. Merci d'orienter toute
personne intérossee vars volre service de reslauration pour sn béneficier. »




