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Restaurant scolaire OCEANE

DE RESTAURATION
| GOUT J FARTAGE PROXIHITE ]

Semaine 24 du lundi 10 juin au vendredi 14 juin 2024
{UNDI MARDE MERCREDI .
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Salade du pécheur

Pdt, thon, persil. vinaigrette, mayonnaise
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Fruit de saison Mousse au chocolat
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Rlat elaboré par nos chefs m@. poche dursble Produit AGP

Dr'origine 100% frangaise, toutes nos viandes son! issues d'dlevages régionaux et d'sleveurs qui comptent parmi les mellleurs producleurs da viande lrangaise. En cas de rupture, nous nous fourmnissons auprés de producteurs Europdens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droif de modifier cartaines composantes du meny. Dans ce cas, nous vous tiendrons informs par mail. Merci pour volre compréhension.

« Conformément & I'Articie R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale mel & dispasition un repas sans les 14 allergénes a déclaration cbligaloire qui s'intégre dans le disposilif déployé par volrs tablissement. Merci d'crienter foute
personne intéressée vers valre service de restauration pour en héneéficier. »




